
FELCIAINO
Doc Bolgheri Rosso

Uve: Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 40%, Cabernet Franc 10%
Vigneti: Felciaino 1986, Felciaino 2001

Prima annata prodotta: 2000
Composizione terreno: medio impasto con scheletro alluvionale

Produzione media/pianta: 1000 gr
Sistema di allevamento: cordone speronato/ archetto toscano

Epoca vendemmia: metà settembre
Vini�cazione: con lieviti naturali in acciaio

A�namento: in barriques usate di rovere francese per almeno 12 mesi
Bottiglie prodotte: circa 25.000

Caratteristiche organolettiche: vino dal colore rosso rubino intenso è dotato un quadro aromatico di grande frutto e 
piacevolezza, integrato d sentori di spezie che lo rendono complesso e variegato, dotato di ottima struttura è capace di 

evolversi nel tempo e a�narsi anche per alcuni anni migliorando notevolmente le proprie caratteristiche organolettiche.
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